RUEDA
NAXU VERDEJO RU|:DA

DENOMINACION DE ORIGEN

Origen Espana

Zona Rueda

Variedad 100% Verdejo

Edad vifiedo 25 afos

Produccion 3000kg @
Suelos Cascajoso

Altitud 800m

Viticultura Tradicional

Elaboracion
Tipo de recoleccion Mecanizada / Manual

Fermentacion alcohdlica 10 dias aprox.

Fermentacion maloléctica 10 dias aprox.
Tiempo en barrica Minimo 24 meses @
Tiempo en botella Minimo 9 meses

Alérgenos Sulfitos

Vinedo

Vino procedente de uvas seleccionadas de nuestras mejores vinas, enclavadas en

4 la parte mas septentrional de la Reserva Natural Vega del Duero-Riberas de
Castronufo
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Colo Amarillo pajizo con reflejos verdosos.
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VERDEJD manzana verde y heno.
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Logistica

Botella
GTIN13 8437010690136
Tipo Bordelesa

Caja 6 Botellas @@@
GTIN14 18437010690133

Palets

Clase EUR USA @

Cantidad de botellas 750 900
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BODEGA COPABOCA
www.copaboca.com

Ficha genérica. Algiin dato puede cambiar en funcion del afio de cosecha.



