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RIBERA
CRIANZANAXUS

VINO TINTO

Consumo y conservación
 Ideal para acompañar asados, cocidos, embutidos, legumbres y setas.

Viñedo
 Los viñedos se encuentran en las poblaciones de Sotillo de la Ribera, La Horra y 
Olmedillo de Roa. Conducidos en vaso, tienen edades estimadas entre 35 y 40 
años y crecen en suelos ligeros y arenosos con fondo calizo, lo que aporta un 
tanino dulce. Los rendimientos se estiman en 3000 kg/ha y la altitud media es de 
800 metros, con una viticultura respetuosa y de baja intervención.

Cata
Color

Nariz

Boca

Tonos rojo picota, limpio.

Carácter frutal bien ensamblado con la madera, que aparece 
sutilmente con notas de tostados suaves, toffees y torrefactos.

Agradable, estructurado y con postgusto duradero.

Logística
Botella

GTIN13
Tipo

8437010690136
Bordelesa

Caja

GTIN14

Palets

Clase
Cantidad de botellas

6 Botellas

18437010690133

EUR
750

USA
900

Mecanizada / Manual
10 días aprox.
10 días aprox.
Mínimo 12 meses
Mínimo 2 meses
Sulfitos

España
Ribera del Duero
100% Tempranillo
Entre 35 y 40 años
3000kg
Arcillosos /Arenosos
800m
Tradicional

Elaboración
Tipo de recolección
Fermentación alcohólica
Fermentación maloláctica
Tiempo en barrica
Tiempo en botella
Alérgenos

Origen
Zona
Variedad
Edad viñedo
Producción
Suelos
Altitud
Viticultura


